Tulosta kuva malliksi ja koristele kakku tomuvarein sivellen ja sokerikuorrutetta pursottaen. Kun dariviivat ovat kuivuneet, voit
halutessasi tayttaa alueita vedella notkistetulla sokerikuorrutteella. Voit myds panna kuvan kakun paalle ja pistella neulalla pursotusta
helpottavia pisteita kakun pinnalle.
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halutessasi tayttaa alueita vedella notkistetulla sokerikuorrutteella. Voit myds panna kuvan kakun paalle ja pistella neulalla pursotusta
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